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- MINISTERIO DEAéR!cutTthA, -
'GANADERIA Y ALIMENTACION

Acuérdase aprobar el MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA LA INSPECCION DE.
-~ INOCUIDAD DE ALIMENTOS A FINCAS CAMARONERAS. -

~ ACUERDO MINISTERIAL No. 596-2007

"Edificio Monja Blanca: Guatemala, 17 de septie‘rhbre de 2007

 EL MINISTRO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION
CONSIDERANDO: . -

Que comesponde al Minisferio de Agricultura,. Ganaderia y Alimenfacién»—MAGA-, de:
~ conformidad con la Ley, velar por el aseguramiento de la inocuidad de los alimentos.no
procesados, a fravés de programas de vigilanciay control en las dreas de produccisn.
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CONSIDERANDO

.

Que en 1odcs las foses de.la codena de produccnén de- ahmentos exnsten nesgos de
‘contamlnacuon fisica, quimica y/o biolégica los alimentos que se producen, si no se

establecen las medidas preventivas y los sistemas de control y vigilancia adecuados.. Por.

lo que reconociendo la importancia que reviste la industria de la camaroniéultura en el

pais; el MAGA ha considerado necesario estandarizar el procedimiento para la e;ecucnon.

de los mspeccuones de mocuvdod de alumentos Qa funcos comcroneras

' POR TANTO:

En ejercnmo de las atiibuciones que le confiere el arhculo 194 incisos a) y f) de la.
Constitucién Politica de la RepUblica y con base en lo.que establecen los articulos: 22, 27 y°

29 inciso m) de la Ley del Organismo Ejecutivo, Decreto 114-97 del. Congreso de la

. Republica; y 60. incisos' c), n} y f) del Reglamento Orgdnico Interno del Ministerio de
Agricultura, Gancdena y Alumentocnon Acuerdo Guberncmvo numero 278-98 y sus

reformos, o o a

ACUERDA: - o |

Articulo 1. Aprobar of MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA LA INSPECCIéN DE INO
DE ALIMENTOS A FINCAS CAMARONERAS. . CUIDAD -

. Arhculo 2 El presen’re Acuerdo Mlnlstenol emplezo a reglr al dlo svguuem‘e de 3]

" publicacién en el Diario dg’ Centro América.
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" Comesponde: d, Ministerio de AQﬂcU!tura; Ganaderia y Alimentacién -MAGA-, dé !

conformidad con laLey. velar por el aseguramiento de la inocuidad de los alimentos .
no procesados, a fravés de programas _de-.vigi_lancia y conirol .en las dreas de |
produccion. - - IR ‘ . e L R

" - gn tfodas las fases de la cadena de produccion de alimentos existen riesgos de

contaminacion fisica, quimica y/o biolégica los alimentos que se. produ_c,e]n._ sino se.

. establecen-las medidas preventivas y los sistemas de confrol y vigilancia qde'c:uddos.i
Por lo que reconociendo la importancia que reviste la industria de la camor_oniculturd
en el pais. el MAGA, ha considerado necesario estandarizar el procedimiento-porqlc' o
- ejecucion de las inspecciones de inocuidad de alimentos a fincas cqmcr’oneros'.; o

- En su_fose de produccion primaria  (fincas cqmaron’er_d.é), la industia de
camaronicultura, posee riesgos potenciales de contaminacién _clebido__princinlmente‘. '

a residuos = de medicamentos veferinarios. en came de camarén . utilizados

“deliberadamente en los estangques para el fratamiento o el control de enfermedades,
~ contaminacion- microbiologica en .came de camarén proveniente del medio

acudtico en que se produce y que s€ convierte en flora microbiana natural de los
camarones Y a substancias y residuos de contaminantes ambientales acqéﬂcos que
se.incorporan a la came de. camarén, tales como metales pesados.y compuestos '

- organoclorados.

2. OBIJETIVOS

Los objetivos del presénté manual son los siguientes:
. 92.1.Establecer procedimientos claros, concisos Y pracfticos para realizar las

- inspecciones de inocuidad de alimentos a fincas camaroneras de forma
eficiente y estandarizada. SRR

2.2. Adoptar el concepto moderno de inspeccion basado principaimente en la
S revision Yy verificacion de todos aqguellos registros que contfribuyan al
aseguramiento de la produccién de camarones iNocuos. ' ~

‘3. FRECUENCIA DE INSPECCIONES

El nUmero de inspecciones anudles de inocuidad a fincas camaroneras serd, como
minimo, de cuatro inspecciones por aho, las cuales se realizaran durante los meses de
marzo, junio, septiembre Yy diciembre. Los meses de". inspeccion seleccionados

- obedecen a Qqueé en dichos meses las fincas camaroneras se encuentran en plena

capacidad de produccion.

Generalmente, las fincas camaroneras cesan operaciones de engorde ‘durante los
meses de enero y febrero, porlas bajas tasas de crecimiento de los:camarones debido-
a la disminucion de la temperatura del agua, por ello las: fincas aprovechan estos
meses para preparar los estanques para dar inicio al siguiente ciclo de culfivo.

El nomero minimo anual de inspecciones de inocuidad a fincas camaroneras, podra
ser incrementado cuando las circunstancias 1o ameriten, especiaimente cuando en

_una finca se den incumplimientos de inocuidad de los camarones procedentes de los

operaciones de cultivo en forma reiteratfiva o cuando los plazos de cumplimiento de
|as ‘medidas cormectivas de dichos incumplimientos no han sido respetados |
reiteradamente. ' :

4 ~ Guatemala, LUNES 01 de octubre de 2007 o o ) ,D|AR_|O@
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4 FERS@NAL RESPONSAB&E DE EAS ENSPECCBONES

El persencl responsable de llevcir a ccbo Ics mspeccuones of‘cuoles de mocu'dad de
-dlimentos a-fincas camaroneras, son-inspectores debidamente capacitados para
desempeniar esta tarea de la UNR/MAGA. Hl inspector, en el momento que realiza la

. visita de inspeccién a las fi incas camaroneras, y utiizandoiel elemento sorpresa.-gebe -
ldenhfcarse a i‘rovés de un camé Yy una nota ofi cual de la UNRIMAGA que Io acredite’
como fal ‘ ,

L Luego de haberse odenhf‘ ccdo Y ccredltado como lnspector oﬁcnal de la UNR/MAGA
éste informard al enccargado de la finca sobre la i inspeccion que reollzarcs, para que se
' asigne .a una. persona -que; labore: envle finca: parc que lo.acompariey. le brinde el
.. apoyo; los’ documentos \ mdcién necesaria que le sea solicitada por el
mspector pcra IIevcr a cabo efxcnenfemenie lai lnspeccnon

5. FINCAS A SER INSPECCIONADAS

Enla acfuchdad las fmccs camaroneras objefo de mspeccnon oficial de.inocuidad de -
alimentos aparecen en el Cuadro.No. 1. El nimero de fincas camaroneras, objeto de
inspeccién, estard sujeto a incrementarse: o. disminuirse, de acuerdo a la puesta en

) operccnon de nuevas flnccxs o' al cierre de ofras, :

o CUADRO No I chas comaroneras ob;e’ro de mspeccnon de mocuudod de ollmentos

No. | «FNcAf - ___ UBICACION
] “MAYASAL SA. ~ JUTIAPA.

2 ESTEROMAR ESCUINTLA
3 ~ . TECOJATE | T ESCUNTLA
Vi TSAN JOSE (JOVEL) - |~ RETALHULEU _
5 “CAMARSA 1 RETALHULEU
6 AQUAMESA (CAMINSA) - ~ RETALHULEU
7 AGROPECUARIA TKAL “ESCUINTLA

) T GRACAMSA RETALHULEU

6. OBLUGACIONES

Las obligaciones, idni‘o de fmccs camaroneras como de la UNR/MAGA, se detallan a
continuacion:

é.‘i . De las Fincas

Las. fincas camaroneras tienen la responscbmdad y obligacién de producir
camarones iNoOcuos para la salud . del consumidor humano a fravés de la
utilizacién de - practicas de manejo apropiadas.  Ademds, las fincas estan
obligadas a llevar y conservar registros especificos requeridos en el “Formulario de
Inspeccién de Inocuidad de los Alimentos a Fincas Ccmaronercns", los cuales serdn . -
verificados por el inspector en el momento de la. mspecc:on, con el objefo de:
asegurar lo trazabuhdmd de los produci‘os , . . . .




Bl personal de las fincas esta obligado a brindar todo el apoyo necesario al
inspector cuando éste redlice la inspeccion. Apoyo consistente en proporcionar
toda la informacion que se solicite, facilitar el acceso a los lugares de la finca que

requiera visitar el inspector, facilitar documentos y registros para su revision y firmar
el formulario de la inspeccion redlizada.

‘Las fincas deberdn obligatoriomente conservar en sus archivos, copias de los
formularios que fueron readlizados durante las visitas de inspeccion de los dos
Uitimos afos, con el propdsito que el inspector pueda verificar el historial de las
fincas en materia de inocuidad. El tener acceso a los formularios de inspeccion de
las Ultimas inspecciones permitird al inspector cerciorarse del cumplimiento de las
medidas correctivas que hubiesen sido dictadas en inspecciones anteriores.

Las fincas quedan obligadas a implementar las medidas correctivas necesarias
respetando  los plazos de cumplimiento sefialados en el formulario de la
inspeccion realizada. '

El personal de la finca-estd obligado a recibir al inspector aplicando principios de
cortesia, cooperacién y ética durante el desarrollo de la inspeccion.

6.9. De la UNR/MAGA

La UNR/MAGA estd obligada a verificar que las prc’lcﬁ.cas de produccién utilizadas
por las fincas camaroneras, permitan producir camarones inocuos para el
consumo humano.

La UNR/MAGA llevard a cabo las inspecciones de inocuidad de alimentos a fincas
camaroneras apegdndose a lo establecido en este Manual de Procedimientos y
ofras normativas aplicables. : :

Las inspeccionés deberdn programarse durante dias y horas hdbiles.

El inspector, estd obligado a redlizar la inspeccién de inocuidad incluyendo todos
los aspectos contemplados ,en el Formulario de Inspeccién, para lo cual debe
verificar y registrar por escrito toda la informacién que aparece en cada una de
las casillas del mencionado formulario. La UNR/MAGA estd obligada a conservar
en sus archivos los formularios de las inspecciones realizadas por lo menos durante
jos dos Ultimos afos.

La UNR/MAGA dispondrd de inspectores con formacion y experiencia en el
campo de inocuidad de alimentos. Para ello brindard a los inspectores
capacitaciones tedricas y practicas permanentemente en materia de inspeccion
de inocuidad de alimentos, a fin de que pueda desempefiar eficientemente las
tareas asignadas. : :

LG‘UNR/MAGA, velard por que los inspectores realicen las inspecciones aplicando
reglas de cortesia, ética y profesionalismo.

7. PROCEDIMIENTO DE INSPECCION

Bl procedimiento especifico para lievar a cabo la inspeccién de inocuidad de alimentos
- - en fincas camaroneras se detalia a confinuacion:
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7. l Formulcmo de anpeccnon

En toda inspeccién de inocuidad de alimentos a fincas camaroneras, el inspector

deberd ufilizar Unicamente el “Formulario de Inspeccion “de Inocuidad de
Ahmentos a Fincas Cdmoroneros” AIA-00-R-029, el cual aparece en el Anexo
Deberc’: consigncr en dich‘o formulario la informocién mas relevante de la
produccion de camarones relativa a la inocuidad de alimentos. Este formulario

debe-llevar una numeracién correlativa oficial y debe constar de un ongmc:l para
la UNR'y una copia para la finca.

La informacién que debe recabarse durante la inspeccién en este formulario se
detalla en los numerales del 7.2. al 7.13. de este apartado. -

Bl Formulario de Inspeccion, refleja que la inspeccién oficial, estd basada
principalmente en la verificacion de las practicas de produccion utilizadas por las- «
fincas relacionadas con la inocuidad de los allmenfos y en los registros mas.
relevantes de estas prac'nccs .

7.2. Informacién General .
En la casila de “INFORMACION GENERAL" del formulario de mspecc:ton, el'
inspector deberd completar la informacién basxco siguiente: fecha de inspeccién,
nombre de la finca, nimero de Licencia Sanitaria de Funcionamiento de la Finca
extendida por la UNR/MAGA, locdlizacién de la finca y especie de camarén
cultivado. - '

7.3. Post-Larvas

En la casilla de "POST-LARVAS" del formulario de inspeccion, el inspector deberd
consignar el origen de las postlarvas ufiizadas en la finca, es decir, si éstas -
provienen de un laboratorio de produccién de post-larvas, nacional o extranjero o
si son post-larvas silvesires provenientes de un estuario. Cuando provengan de un
laboratorio, el inspecior debe anotar el nombre, direccidn y pais de éste.
Asimismo, debe verificar los registros llevados en la finca sobre los fechas de
compra de las post-larvas y sobre las fechas de siembra de las post-larvas en los
estanques de engorde. En caso que excepcionalmente las posi-larvps provengcm
de un estuario, debe anotarse el nombre y ubicacién de éste.

B propdsito de verificar los regisiros de las fechas, tanio de compra como. de
siembra de las post-larvas, es pora aseguror la ‘irazabilidad de los camarones
producidos en la finca.

7é§ Alimento Balanceado o Concenfrade - 4

Bl propdsito de obtener informacion sobre si el alimento utilizado en la finca es
balanceado o concentrado es documentar la frozobilidad del camardn
producido, especialmente cuando se haya adicionado un medicamenio
veterinario para confirolar, combatir o tratar alguna enfermedad del camardn, lo
cual puede afectar la inocuidad de éste. Debido a esto, en la casilla de
“ALIMENTO BALANCEADO O CONCENTRADO" del formulario de inspeccién, el
inspector debe verificar y registrar la marca del alimento, el hombre del molino
que lo produce, el pais de origen, los registros sobre las fechas de compra de los
lotes de dlimento, y los regisiros de los nUmeros de lotes del alimento comprado
por la finca, las fechas de ingreso y ias fechas de uiilizacion del c:oncentrodo por
la finca. : .




El inspector debe verificar también las constancias de libre-de aflatoxinas y de libre
de antibiéticos prohibidos (cloranfenicol y nitrofuranos) expedidas por el fabricante
del concentrado fres veces al aio con intervalos de ires meses. En el caso de
fabricantes de dlimentos nacionales, las muestras para efectuar los andlisis
deberdn ser tomadas y enviadcs por el inspector de la UNR/MAGA al laboratorio y
“los ‘costos del envio y andlisis deberan ser pagados por el fabricante del .

concen’vrddo Para alimentos lmporfodos el fabncante deberd enviar ala finca las
constancias de libre de aoflatoxinas y de libore de antibidticos prohibidos
(cloranfenicol y nitrofuranos) con los respectivos informes de resultados de
laboratorio, en igual nimero e infervalos que para los alimentos nacionales. Estas -
constancias deben ser de un lote de concenirado por finca, por ciclo de
engorde, es decir, si una finca tiene ires ciclos de engorde por afo, entonces: la
finca debe presentar fres informes de resultados de laboratorio de cﬂcﬂoxmas y
antibiéticos (cloranfenicol y nitrofuranos) al ano. :

El inspec’ror' debe verificar si se utiliza bodega de amacenamiento v, si éste fuera
el caso, verificar también las conducnones de limpieza, ventilacion y estibado del
alimento. :

Si la finca lleva un programa de control de plagas, el inspector debe venflccr
dicho programa. Asimismo, debe constatar in sifu en la bodega la ausencia o
presencia de excremento, orina, olor, evidencia de. ocﬂvsdad de roedores (sacos
mordidos, concentrado disperso, efc) y trampas. '

. Asimismo, el inspector debe reglsfrcr enla cosulo de observaciones del formulario
cualquier observacion pertinente sobre el dlimento balcncecdo utilizado por la
funco

7.5. Medicamentos Veterinarios

En la casila de “MEDICAMENTOS VETERINARIOS" del formulario de inspeccion, el -
inspector débe anotar si en la finca se llevan registros de las enfermedades que
afectan a los camarones cultivados. No obstante que este manual es sobre
inocuidad de alimentos, es importante conocer el historial de la finca referente a
las' enfermedades que afectan a los camarones cultivados, debido. a que los
‘medicamentos veterinarios, especiaimente los antibidficos utilizados para
combatiflas si pueden constituir un riesgo para la inocvidad de los alimentos,
cuando éstos se incorporan a los tejidos del camardn y no se les deja el suficiente
fiempo entre la Ultima aplicacién y la cosecha para permitir que los residuos del
medicamento sean eliminados del camardn.

Bl inspector debe verificar si la finca utiliza medicamentos veterinarios en forma
profilactica, metafilactica o terapéutica vy si se utilizan, debe verificar el tipo de
programa de uso de estos medicamentos que se aplican para prevenir o combatir
las enfermedades registradas. i
El inspector debe verificar in sifu si la finca dispone de un depdsito pora olmacencr
los medncomenios veterinarios y si éste se encuenira bien rotulado.
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' En fa casilla de observaciones del formulario de inspeccion, él inspector debe

. anotar, en caso de que la finca utilice medicamentos veterinarios, el nombre del
l medicamento, la dosis, el periodo de tratamiento, el periodo de retiro, la Oltima
- fecha de aplicaciony la fecha de cosecha del es’rcnque bagjo frc:’romnen’ro

Bl registro, el uso y la comercializaciéon de cloranfenicol y nlfrofurcmos en el cultivo_ -
de camarén quedan prohibidos por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacién segin el Acuerdo Ministerial No. 105- 2007

7.6. D@sﬁnf@cﬁames

Para. compleiar la casilla de "DESINFECTANTES” el inspector debe verificar sila finca
utiliza desinfectantes para vehiculos, y equipos y recipientes que entren en
_ contacto con. el agua del estanque o con los camarones.. Iguaimente, e
| inspector debe verificar los envases de los desinfectantes utilizados y verificar el

depésito donde se almacenan dichos productos. Asnmégmo, el inspector debeln’,
venflcar el tipo de desmfecianies utilizados por la fmca e
| ' ' ®

7.7.. Ag&a@s Séplicas y Ab@n@s Animales

@

~ Para completar la casilla de “AGUAS SEPTICAS Y ABONOS ANIMALES" del formulario
de inspeccion, el inspector debe verificar el lugar en donde se descargan las
aguas séplicas de la finca. Las fincas camaroneras no deben desccrgcr sUs aguas
sépficas o servidos a los estanques de culfivo, por el riesgo que esto supone, en
términos de patdgenos gastrointestinales, para la salud del consumidor humano.

&l inspector debe comprobar, en caso que se apliquen abonos animdles en los .
estangues de culfivo, que éstos hayan sido previomente tratados para eliminar L
potégenos que afecian a la salud humand y que provengon de granjas en donde
no se hayan ulilizado biocidas y que hayan sido regisirados en la UNR/MAGA.

| 7.8. Informes de Resultades de Am@ﬂﬁsis de Lebeoraterio

Para completar lo casilla de “INFORMES DE RESULTADOS DE ANALISIS DE
LABORATORIO" del formulario de inspeccion, el inspecior debe revisar y analizor los .
registros mas recienies de los informes de resuliados de andlisis de laboratorio del
*Programa Nacional de Monitoreo para la Deteccién de Substancias y Residuos
Nocivos a la Salud Humana en Camarones de Culiivo”, correspondientes a lq finca
inspeccionada y del “Progroma Nacional de Monitoreo para la Deteccién de
Contaminantes Nocivos a la Salud Humana en Ecosistemas Acudticos Asociados a

la Produccién de Camarones Peneidos”, correspondientes al ecosistema acudiico

- vecino a la finca inspeccionada. Esios programas son oficiales y llevados a cobo
~ por la UNR/MAGA. :

Los registros del primer Programa se refieren o los resuliados de los andlisis de
onfibidiicos, meloles pesados, pesticidas organoclorados, aflatoxinas y' verde
moloquita en camne de camardn; y los registros del segundo Programa se refieren o
los resultados de los andlisis de pesticidas organoclorados y metales pesados en
agua de los ecosistemas acudticos naturales asociados a la finca inspeccionada.

‘En la casilla de observaciones el inspector debe anotar cualquier informacion
adicional sobre los resulfados de andlisis de laboratorio que considere pertinente.

Los Programas anteriormente referidos quedan oficializados por el Ministerio de
Agriculiura, Ganaderia y Alimentacion a iravés de los Acuerdos Ministeriales No
68-2007 y Mo. 203-2007, respectivamente,



La Unidad de Normas y Regulaciones debe enfregar a cada finca copia de los ;
informes de resultados de laboratorio de estos dos Programas en un término no
mayor de 15 dias luego de haber sido recibidos los resul'rados del laboratorio.

Las fincas camaroneras quedan obligadas a conservar en sus archivos copias
impresas de los informes de resultados de laboratorio- de los programas
anfenormente mencionados, por lo menos de los dos Uliimos afos.

7.9. Cosecha

En la casilla- de "COSECHA" del formulario de inspeccién, el inspector debe
verificar los registros de las cosechas redlizadas, poniendo especial atencién a las
fechas de cosecha, nimero de estanques cosechados y peso de camarén
cosechado por estanque. . Esto permite, junto con los registros de post-larvas
utilizadas en la finca y los registros del establecimiento de fransformacion, cubrir la
frazabilidad de la cadena completa del alimento producido.

Para asegurar la frescura del producto y consecuentemente su inocuidad, el
inspector debe verificar los registros de la temperatura corporal del camarén ya
cosechado y muerto, los cuales ‘deben indicar la temperatura corporal de un
camarén cosechado cada 10,000 libras aproximadamente. Estas medidas deben
efectuarse ulilizando un termémetfro de puncidén.  Los productos cosechados
deben mantener la cadena de frio, ufilizando suficiente hielo.

El inspector también debe verificar las constancias de calidad microbiolégica del
~ hielo emitidas por el fabricante. Estas constancias deben estar acompaiadas de
los informes de resultados de andlisis de ~ laboratorio de: recuento total de
bacterias, recuento de coliformes. totales y recuento de E. coli del hielo. Los
informes de resultados deben estar igual o por abagjo de los recuentos méaximos
permitidos de 500 UFC/ml, 2 UFC/100 ml y 0 UFC/100 ml, respectivamente, de
acverdo a la “Norma COGUANOR 34216. HIELO. Especificaciones y practicas
higiénico-sanitarios para su elaboracién”. Serd suficiente disponer de cuatro
- constancias ol afio con intervalos de fres meses. :

Si la finca ufiliza tratamiento de inmersion de camarones en solucidn de
metabisulfifo durante la cosecha, entonces, ‘el inspector debe verificar la
me’rodologic utilizada en el programa de aplicacién de este compuesto y el
registro de la cantidad utilizada por volumen de agua y de producto.

7.10. ‘u’w@ﬁsp@ﬁe del Camarén Cosechado

En la casilo de "TRANSPORTE DEL CAMARON COSECHADO" ‘del formulario de
inspeccion, el inspector debe verificar las fotocopias de las licencias sanitarias de
los camiones ufilizados para fransportar los camarones cosechados. Asimismo, los
registros especificos de las horas en gue se despachan o salen los camiones
:, cargados con los camarones cosechados de la finca hacia el establecimiento de
{ronsformacion. Asimismo, delbe verificor los nombres de los establecimientos de
fransformacién a donde se envia el producto o en su defecto el destino de U
producto.
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s También el inspector debe constatar que los conductores que transportan los
camarones disponen de algin cerlificado de capacitacidon bdsica en la
importancia de la cadena de frio en inocuidad de alimento que hayan recibido.

7.11. Trubmjédor@s

En la casilla de "TRABAJADORES" el inspector debe verificar las fotocopias de los
cerfificados de salud de los frabajadores que realizan - las cosechas y las
constancias de adiestramiento sobre principios basicos de inocuidad de alimentos.
Asimismo, el inspector debe anotar en la casila de observaciones cualquier
informacién adicional referente a este aspecto que considere pertinente.

7.12. Medidas Correctivas y Pldzos de Cumplimiento

En la- casila de “MEDIDAS CORRECTIVAS Y PLAZOS DE CUMPLIMIENTO" del
formulario de inspeccion, el inspector debe verificar cuidadosamente sila finca ha -
cumplido con las medidas comectivas establecidas en la inspeccion anterior, en
caso se haya identificado algun tipo de incumpliendo de inocuidad de alimentos
en sus practicas de cultivo. En caso que se haya incumplido con alguna medida
correctiva de la Ultima inspeccién, el inspector debe indagar y anofar la razén de -
dicho incumpilimiento.

' As@mismo. el inspector debe verificar las fechas en las que se han implemen’rado
dichas medidas ‘correctivas y si se han respetado los plazos de cumplimiento
establecidos en el farmulario de la inspeccién anterior. '

7.13.. Nombre y Firma del Responsable de ﬂafﬁ.nc y Brindar la Informacién y del
Inspector :

Para completar la casilla de “NOMBRE Y FIRMA DEL RESPONSABLE DE LA FINCA DE
BRINDAR. LA INFORMACION Y DEL INSPECTOR OFICIAL" del formulario de
inspeccion, el inspector debe solicitarle a la persona de la finca que lo atendié y
le brindé la informacién oficial requerida para llevar a cabo la inspeccion, que
anote su nombre y firme el formulario de inspeccién en las casillas

comespondientes. Al final de la inspeccion, el inspector debe fambién anotar su -

nombre y firmar el formulario de inspeccion.

8. REGISTRO DE LOS FORMUL\%@RBOS COMPLETADOS DE LASISPECCIONES REALIZADAS

Bl formulario original de la inspeccion realizada con foda la informacion anotada
constituye un documento oficial de propiedad de la UNR/MAGA, el cual debe ser

presentado oficiaimente al Area de Inocuidad de Alimentos No Procesados de esta
‘Unidad con una nota del inspector que realizé la inspeccién. Este original del -

formulario de inspeccion debe ser conservado en-el archivo de la UNR/MAGA por un
periodo de al mengs dos anos, como evidencia y registro de la inspeccidn efectuada,

el cual podrd servir para realizar futuras auditorias internas o inspecciones externas al

sisterna de control de la inocuidad de alimenios.




La copia o el duplicado del formulario de inspeccion realizada debe ser entregado al
encargado de la finca el dia de la inspeccion. Es importante que se conserven las
copias de los formularios de las inspecciones realizadas, especialmente para poder
revisar € implementar las medidas correctivas dejadas por el inspector, cuando éste
sea el caso, y poderles dar cumplimiento en los plazos establecidos; también para
-disponer de los registros de las inspecciones oficiales realizadas por la UNR/MAGA y -
para que estén disponibles a los inspectores en el momento de redlizar ofras
inspecciones. Las fincas deben conservar en sus archivos las copias de los formularios
de las inspecciones realizadas por lo menos de l'os dos Ultimos afios.

o

9. CRONOGRAMA DE INSPECCIONES

En el Cuadro No. 2 se presenta el cronograma de inspecciones minimas de inocuidad:
de dlimentos a fincas camaroneras. Los inspectores pueden redlizar inspecciones
adicionales a las fincas camaroneras cuando Id UNR/MAGA lo considere pertinente.

Los meses de las inspecciones corresponden( a los meses de mayor actividad de las
fincas camaroneras. ' : . - L

.

CUADRO No. 21 Cronograma. de inspecciones minimas de inocuidad a fincas |
camaroneras. : '

INSPECCIONES
FINCA -
_Ene Feb | Mar Abr_| May Jun Jul Ago | Sept | Oct Nov Dic
Acvamaya 1 x 10X . x| X
Esteromar X X X . X
[fecolate X X X : X
Json José (Jovel) . ,
X X X X
Camarsa X : X X ' X
Aquamesa i : :
{CAMINSA) « X . X . X ' X
Agropecuaria . o ) 1. '
[Tikal ' X X ' X X
Grecamsa : X ‘ g X ' . X . ) X
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10. REVISION DE LAS INSPECCIONES REALIZADAS Y SUPERVISHON IN  SITY DE. LAS
INSPECCIONES QUE SE REALIZAN .

Codo formulario deinspeccién realizada debe ser revisado por el jefe de los
inspectores de la UNR/MAGA para evaluar y verificar el nivel de desempefio del
inspector en la realizacién de la inspeccién. Ademds, el 25 % de las inspecciones
debe ser supervisado durdnte su realizacion por el jefe de los inspectores de la

UNR/MAGA con el propésito de monfener la -calidad vy la es’randcnzcnmon de las
mismas.

11. ACTUALIZACION DEL MANUAL DE PROCEDIMIENTOS

El presente manual debe actudlizarse de acuerdo a las necesidades de cambios que

" puedan sufrir las inspecciones de inocuidad de alimentos debido a los avances en la
~ tecnologia, en la ciencia o en la metodologia de inspeccion.

La actudlizacion del presente monual debe ser elaboroda o autorizada por la
UNR/MAGA -

12. ANEXO

. 12.1. Formulario de Inspeccién de Inocuidad de
Alimentos a Fincas Camearonaras

e e R T S AR S S
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L’Q&hﬁst@u’in de Agricultura, Ganadesia ¥ Alimentacién
Unidad de Normas y Regulacionss
AREA INCTUIDAD DE ALIMENTOS NO PROCESADOS

72, Avenida 12-80 zona 13, Guatemala, Ciudad

No. Correlativo,
" FORMULARIO DE INSPECCION DE INOCUIDAD DE A&EMEE@‘E’®§ .
A FINCAS CAMARONERAS
1 INFORMACION GENERAL:
1.4. |Fecha de inspeccién
1.2. |Nombre de la finca
1.3. |No. de Licencia San.itaria de Funcionamiento
1.4. |Localizacién _
1.5. |Especie cuitivada Litopenaeus vannamel: si L] o L] oe—m——
9 POST-LARVAS ‘
2.1. |Origen _ Silvestre: ] . Laboratorio: [
2.2. |Nombre del laboratorio
2.3. | Direccion y pais del laboratorio
2.4. |Ueva registros de las fechas de compra de las post-larvas: ‘ si [ N []
n ':Lleva registros de las fechas de siembra de las post-larvas / No. estanque: Si L—:—] - No D‘

3. ALIMENTO BALANCEADO O CONCENTRADO
3.1. Marca(s) 3.2.|Nombre del Molino
3.3. Pafs de Crigen 3.4. Nombre del Distribuidor _
3.5. |Lleva registros de las fechas de compra de lotes: Si L—-] No - (]
3.6. jLleva regisltrosde las fechas de ingreso y utilizacidn del élim.ento: - Si [ ] No ]
3.7. |Lleva registros de los nﬁmerbs de los lotes del alimento comprado: Si [] No [
3.8. |Lleva registros de las constancias expedidas por &l fabricante (3 veces al afio) de: '

Libre de aflatoxinas: | Si ] No 1

_|Libre de antibiéticos (cloranfenicol y nitrofuranos): | A Si ] o 1 .

3.9. Utiliza bodega de almacenamiento: | Si L] - No L]

Estd Limpia: s ] no [

Esta ventilada: | Si [ No [

El alimento estd bien estibado: st 1] o [

@?g?é U&Pﬁg / MIAGA
' 1¢04
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DIARIO de CE

Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion
- Unidad de Normas y Regulaciones
t AREA INOCUIDAD DE ALIMENTOS NO PROCESADOS
s 73, Avenida 12-80 zona 13, Guatemala, Ciudad

No. Correlativo,
F@RM@MRE@ DE ENSPECQK@N DE INOCUIDAD @ﬁ ALIMENTOS

EN FINCAS CAMARONERAS
3.10.||.leva un Programa de Control de Plagas: | '. si [ no [
3.11./Observaciones:
4. B MEDICAMENTCS VETERINARIOS
4.1. |Ueva r?egiﬁﬁosdeenfemeda&&s; . | . . si 1 no [ ]
4.2, IUﬁﬂlza medicamentos veterinarios: - si [ ] No [ ]
4.3. |Ueva un programa del uso de medicaimentos veterinarios: _ si[ ] No [ ]
4.4. {Tiene un depdsito para medicamentos y veterinarios: L si [ ] No [ ]
4.5. |Observaciones: -
5. - DESINFECTANTES
§.1. [Utiliza desinfectantes en: ) S ’
Vehiculos o G I N
Equipos si (] No [
Recipientes siC]  wo []
5.2. |Tiene un depdsito especifico para desinfectantes: si ] No [ ] ‘
5.3. | Tipo de desinfectantes utilizados: '
6. , ' - AGUAS SEPTICAS Y ABONOS ANIMALES
6.1. |Descarga aguas sépticas de la finca hacia los estanques: si [ ] No [ ]
6.2. |Utiliza abonos animales en los estanques: ‘ Si D No
6.3. |Si utiliza abonos anlmales, estos estan registrados en la UNR / MAGA: Si [: No [:]
7. _INFORMES DE RESULTADOS DE ANALISIS DE LAB@RA‘F@RI@ "
174, Lleva registros de resultados de analisis de laboratorio de camarones de tallas comerciales de 1):
. Antibidticos: si ] - No ] . . Pesticidas: sil 1 wn [
Metales Pesados: Si [ ‘ No L Aflatoxinas: ' Si [:J No ]::]
Verde Malaquita: Si L] No [ ]

(1) Informes de resultados de laboratorio generados por el "Programa Nacional de Monitoreo de Residuos y Substancias Nocivas
a la Salud Humana en Camarones de Cultivo®.

Original: URIR: / MAGA
Copla: Finca
2d24
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Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién
Unidad de Normas v Regulaciones
AREA INOCUIDAD DE ALIMENTOS NO PROCESADOS ..
72, Avenida 12-20 zona 13, Guatemala, Ciudad

UNIDAD DE NORMAS Y REGULACIONES . -~

No. Correlativo

FORMULARIO DE INSPECCION DE INGCUIDAD DE ALTMENTOS
EN FINCAS CAMARONERAS | |

10.3. !Obwvacioms:

11.

REIRTE

MEDIDAS CORRECTIVAS Y PLAZOS DE CUMPLIMIENTO

11.2.

Img!ementé las medidas correctavasde la inspeccion ante anterior: S ' E:I _ No ]

En caso de incumplimiento, porqué:

1.3,

Respetod los plazos de cumplimiento de la inspeccién anterior: / si E:J No ]

11.4.

iMedidas correctivas derivadas de esta inspaccion - 11.8. P%éz‘«as de cumpﬂimienm

12. NOMBRE Y FIRMA DEL RESPONSABLE DE LA FINCA Y DEL INSPECTOR
Nombre del responsable de la Firma: '
12.1. |finca de brindar la informacién: 12.2.
) Nombre de! inspector : Firma:
12.3. 12.4.

Originali UNR / MAGA
Copia: Finca .
4de g



