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publicacion en el Diario de Centro América.

ARTICULO 3. El presente Acuerdo empieza a regir a partir del dia siguiente de su

egund Vl ik istro
isterio de Gobernacion
. (26450-2)--25-noviembre

Y
MINISTERIO DE GOBERNACION

Acuérdase aprobar la modificacién de las Bases Constitutivas de la “IGLESIA
EVANGELICA APOSENTO ALTO”. i

ACUERDO MINISTERIAL‘NOMERO 2754-2008

Guatemala, 03 de noviembre de 2008
' EL MINISTRO DE GOBERNACION -
CONSIDERANDO:

Que por medio de Acuerdo Ministerial nimera cuatrocientos sesenta y des guidn

‘hoventa y uno {462-91) de fecha dieciséls de julio de mil novecientos noventa y una; se

reconocié lo Personalidad Juddica y se aprobaron las Bases Constitulivas.de la "IGLESIA
£ NGEUCA APOSENTO ALIQ™.

CONSIDERANDO:

Que con fecha quince de enero del aho dos mit ocho, € seﬁqr'Domlngo Top
Fo. .n. ensu calidad de Presdente de ki junta Directivay Representanie Legal, solicitd o
este Ministerio o Modificacisn de las bases constitutivas, y en vifud dehaberse cumplido
con las requisitos de ley., es procedenie emitir la disposicion legal que en derechd
conespande. . .

. POR TANIC:

En ejercicio de las funciones que le confieren los arficulos 194 literales ) y f) de la
Corstifucion Paliica de la Repdblica de Guatemala:. 27 literal m) y 36 literal- b, del
Decreto numera 114-97 del Congreso de la Republica de Guatemola, Ley del Organismo
Ejecutive y can fundamenio en el arliculo 15 numeral 1° del Decreto Ley nimero 106 del
Caodigo Civil. .

ACUERDA:
© ARTICULO 1. Aprobar la modificacidn de las Bases Constifufivas de la “IGLESIA

EVANGELICA APOSENTO ALTO", contenidas en Escritura Piblica nUmero doscientos

cincuenta y cinco {255) de fecha treinta de diciembre de dos mit siete, ampliada
mediante Escrituras PUblicas nimeros sesenta v sels (66) de fecha cuatro de abril y clenio
velnfidds (122) de fecha cualro dejulio ambas del afio dos mif acho; fodas autorizodas en
la ciudad de Guatemala, por el Notario Arsenio Locén Rivera.

ARTICULO 2. Para el funcionamienio de cudlquier proyecio o programa de los no
confernplados deniro de sus fines y cualquier ofra moedificacion a sus bases corsfitutivas la
“JGLESIA EVANGEUCA APOSENTO ALTO”, deberé cantar con la autorizackn previa de la
entidad Gubemativa corespandiente. '

ARTICULO 3. La modificacion de mérito deberd anofarse en el Regisiro de Personas
Juridicas del Ministerio de Gobemecién, con base en lo establecido en el arficulo 102 del
Decreto numero 90-2005 del Congreso de la RepUblica de Gualemala.

. ARTICULO 4. Bl presenie. Aeue
publicacion en e Diaio de-€

. Wz
o A Lokn
Minisigrio de Gob [ .
TEbasn G

(26520.2)-25-noviembre

FE DE ERRATA

En el Tomo CCLXXXIV de fecha 27 de junio 2008, némero 64 pagina 2 por
un error involuntario del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién
se publicé el Acuerdo Ministerial No. 171-2008, donde Acuerda aprobar el
“Manual de Procedimientos.para lo Inspeccién de Inocuidad de Alimentos
a Barcos Pesqueros y Barcos Congeladores” el cual no se publicé en su
oportunidad. Por lo que el dia de hoy se hace la aclaracién y publicacién
correspondiente.

s

'MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

Acuérdase aprobar el “Manual de Procedimientos- para la Inspeccién de
Inocuidad de Alimentos a Barcos Pesqueros y Barcos Congeladores”.

ACUERDO MINISTERIAL No. 171-2008
Edificio Monija Blanca: Guatemala, 09 de abril de 2008
EL MINISTRO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y AUMENTACION
CONSIDERANDO:
Que de canformidad con la ley, conesponde al Ministerio de Agricuttura, Ganaderia ¥
Alimentacién como una de las instifuciones especializadas del Estado, velar por la
inocuidad de los alimentos de origen hidrobiolégico no procesados.

CONSIDERANDO:

Que comesponde a o Unidad de Normas y Regulaciones del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y dimentacion, como autoridad competente, formular, notfificar y divuigar

- nommas ¥ procedimientos de inoculdad de diimentos de origen hidroblolégico na

procesados, asi como la verificacion del curnplimiento de nomas. para el funcionamiento

. de’ empresas de frangporte, importacion, exportacion, ‘comercializocién, manejo ¥

distribucian de alimentos de arigen hidroblalgico no procesados.

POR TANTO:

En ejercicio de los afilbuciones que le confiere el articulo 194 Incisos @).y- § de la

Constitucién Politica de ia Replblica y con base en lo que establecan los arficulos: 22, 27 y
29 inciso m) de la Ley del Organismo Ejecutivo, Decreto 114-97 de! Congreso de la
Replblica: 130, inciso'b) del Codige de Solud, Decreto nimero 90-97 del Congreso de la
Republica; 1. 4 y 5 del Reglomente para 1o Inocuidad de los Alimentos, Acuerdo
Gubernative 969-99; 6 y 25 del Reglamenfo Qrgdnico Infemo del Ministerio de Agricuftura,
Ganaderia y Alimentacion, Acuerdo Gubemativo namero 278-98, y sus reformas,

ACUERDA:
Articulo 1, Aptobar ef “Manuat de,Préqedlm!gm&s para lo Inspaceion: de tnoculdad de
Alimentos. G Batcos Pesqueros y Barcos: Congeladores”, eloborado por o Unidad de
Normas y Reguilacionas del Ministerio de Agricuifura, Ganaderia y Alimentacién,

Atticulo 2. Il presente Acuerdo Ministerial entra en vigencia ol dio siguiente de su
publicacion en e! Dicrio de Centro América. ‘

COMUNIQUESE,
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MINISTRO DE AGRIGULTURA
BANADERIA ¥ ALIMENTAGION
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MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA ¥ ALIMENTACION
UNIDAD DE NORMAS Y REGULACIONES
AREA DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS NO PROCESADOS
73, Avenida 1290 zona 13, Guatemala; Cludad

“MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA
LA INSPECCION DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS -
A BARCOS PESQUEROS Y BARCOS CONGELADORES”

i \

GUATEMALA, 20 Ot NOVIEMBRE DE 2007

. . AIA-00-D-006
CONTENIDO
1. INTRODUCCION
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PERSONAL RESPONSABLE DE LAS INSPECCIONES
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7.3. Estructura y Equipamiento de. Barcos Pesquaros y Barcos Congeladores
7.4, Estructura y Equipamiento de Barcos Pesqueros que Conservan Productos
Frescos Durante més de 24 Horas .
7.5, Estructura y Equipamiento de Barcos Congeladores
7.6, Practicas de Higlene o
7.7. Salud y Capacitacién do los Trabajadores
* 7.8, Medidas Correctivas y Plazos de Cumplimiento S )
7.9. Nombre y Firma del Responsable del Barco quien Proporciond la Informacién y
del Inspector Oficial :

ARCHIVO DE LOS FORMULARIOS COMPLETADOS DE LAS INSPECCIONES
REALIZADAS

8.

9. CRONOGRAMA DE INSPECCIONES

10. REVISTON DE LAS INSPECCIONES REALIZADAS Y SUPERVISION IN SITU
DE LAS INSPECCIONES QUE SE REALIZAN -

11. ACTUALIZACION DEL MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
12. ANEXO ‘

12.1. Formulario de Inspaceién de Inocuidad de Alimentos a Barcos Pésqueros ]
Barcos Congeladores

1. INTRODUCCION.

£l Ministerio de Agricultura, Ganaderfa y Alimentacidn -MAGA- es el responsable de la
implemeritacidn de los controles oficiales ~higiénico-sanitarios de’ los productos
hidrobiologicos en sus fases de producci6n, transformacién.y transporte con el propésito
de asegurar la inocuidad de estos alimentos para el consumidor humano;

En tal sentido, este Mlpfsferié ha considerado necesario ‘e'standaﬂzar‘ el procedimiento
para llevar a cabo 14% inspécciones oficiales de inocuidad de alimentos en barcos

* pesqueros y barcos tongeladores.

‘Los peligros y riesgos de Inotuidad de afiméntos son inherentes a la espcie y.al proceso,

en todas las fases de la cadena de produccion de alimentos, no obstante existen otros
riesgos de contaminar fisica, quimica y/o bioldgicamente los alimentos.producidos,. st no
se establecen las medidas preventivas v los sistemas de control y vigilancia adecuados.

En fa industria de pesca extractiva, en su fase de captura,
contaminacidn de. los. productos  estdn asociados principalmente .a: formacion de
histamina en_algunas. especies de pescado, producida por abuso - de temperatura;
contaminantes ambientales, tales como metales pesados y pesticidas; y en menor grado
peligros asociados ala presencia- de pardsitos en la carne de los productos v a la
formacién de biotoxinas y al crecimiento de microorganismos patégenos.

los riesgos potenciales de |

\

2. OBJETIVOS

Los objetivos del hresenbe ‘Manual son Ios siguientes:

2.1. Establecer procedimientos claros, concisos y pfécticns para realizar las inspecciones
de inocuidad de alimentos de barcos pesqueros y barces congeladores de forma
eficients y estandarizada.

2.2, Verificar, a través de inspecciones oficiales, el cumplimiento de la normativa

nacional referente a las disposiciones higiénico-sanitarias de fos productos de la
pesca en barcos pasquercs y barcos congeladores. —

3. FRECUENCIA DE INSPECCIONES

=] qﬁmero anual de inspecciones de inocuidad a barcos pesqueros y barcos congeladores
sera, como minimo, de tres inspecciones por afio, las cuales se realizaran durante los
meses de Abril, Julio y.Noviembre. '

El nimero minimo anual de inspecciones de inocuidad a barcos pesqueros y barcos
congeladores podrd ser incrementado cuando las circunstancias lo ameriten,
espedatmente cuando -en un: barco - se presenten incumplimientos de inocuidad de
alimentos en forma relterativa o cuando los plazos de cumplimiento de las medidas
cortectivas de dichos incumplimientos no hayan sido respetados también en forma
relterativa.

4. PERSONAL RESPONSABLE DE LAS INSPECCIONES

El personal responsable de Hevar a cabo las inspecciones oficiales de inocuidad de
alimentos a barcos pesqueros y barcos congeladores son los inspectores de la
UNR/MAGA debidamente capacitados para desempefiar esta tarea. € Inspector, en el
momentc que realiza la visita de inspeccidn a los barcos pesqueros y barcos
congeladores, y utilizando el elemento sorpresa, debe identificarse a través de un carné
0 una nota oficial de fa UNR/MAGA que lo acredite como tal.

Luego de hatierse identificado y acreditado como inspector oficlal de la UNR/MAGA, éste
informaré al capitdn del barco sobre la inspeccidn que realizard, para que se le asigne una
persona del barco que lo acompafiard durante la Inspeccién, y para que le brind™
apoyo, los documentos v la informacidn necesaria que le sea solicitada por el insp?
para llevar a cabo eficientemente la inspeccién.

5. BARCOS: -PESQUEROS Y BARCOS CONGELADORES SUJETOS< .
~ + INSPECCION -

Las inspecciones oficiales a barcos pesqueros y barcos congeladores se realizaran en
todos aquellos barcos autorizados por el MAGA con bandera guatemaiteca. tos barcos
que desembarcan sus productos en puerto. guatemalteco serdn inspeccionados por los
inspectores oficiales nacionales. Los barcos que desembarquen sus productos en puertos
extranjeros . debéran. ser ‘inspeccionados por inspectores oficlales. de un pais al cual la
Autoridad Competente haya delegado-para realizar tales Inspecciones o podrd ser
inspeccionade por un irispector oficial nacional cuando esa sea la  determinacion de la
Autoridad Competente.

6. OBLIGACIONES

‘Las- obligaciones; tanto de los barcos pesquercs y barcos congeladores como de la
'UNR/MAGA, se detaflan & continuacion;-

6.1. De Tos Barcos

Los barcos pesqueros y barcos congeladores tienen la responsabilidad y obligacién de
produclr productos pesqueros irocuos para la salud  del consumider humano a

“obligados a llevar y conservar feglstros especificos requeridos en el “Formulario de

Inspeccidn de Inocuidad a Barcos Pesqueros y Barcos Congeladores”, los cuales son
verificados por._ el Inspettor en el.miomento de la Inspeccidn, con el objetivo de
asegurar la trazabilidad de los productos.. ) . ; )

El capitén y el personal de los barcos estan obligados a brindar todo el apoyo
necesario 8l inspector oficial cuando éste realice la inspeccidn. Apoyo-consistente en
proporcionar toda la informacion que se solicite asotiada a la Inspeccién, facilitar el
acceso a los lygares del barco que se requiera Inspeccionar, facilitar para su revision
documentos y registios relacionados con fa inspeccidn y firmar el formulario de la
inspeccion realizada, :

Los barcos. también:sori responsables de conservar, en sus archives, copias de los
formularios que fueron campletados durante las visitas-de inspeccion de los dos
Gltimos _afios, con el propdsito de que el inspector pueda verificar el histori
‘desempefio de los barcos en miaterla de inocuidad;. asimismo, para tener acceso
formutarlos de inspeccion de las Gltimas inspecciones'y verificar los niveles y plaz
cumplimiento de las medidas correctivas dictadas por el inspector, cuando éste

€aso. . - . .

fmpuiestas respetando los plazos de ¢Umplimiento que quedan registrados por el
inspector en el formulario de la inspeccion realizada.

El Capitdn y @ personal del barco estdn obligados a recibir al inspector aplicando
~ principios de cortesia, coaperacion y ética durante el desarrollo de la inspeccion.

‘través de fa. utilizacién de practicas de manejo apropladas. Ademas, Jos barcos estan .

Asimismo, '{os barcos quedan oSIlgadds a implementar las medidas correctivas
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‘ “ESTRUCT LRAY EQULPAMIENTO DE BARCOS CONGELADORE“’;
- ‘debe verificar visualmente los sigulentes, aspectqs sita bodega del
O ,dispan dal equapo ‘de congelactén aproplado’ para’ reducir: Ja. temperatura
Cr st dispbne def-equipo de congelacion de salmuera para reducir la
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menos dos afios, comb “evidendia y regsstm de la inspeccion efectuada, el cual podra
servir para realizar futuras auditorias internas o lnspecdones externas al sistema de
ccntrt:d oﬂcxal de fa tnoculdad de ahmentos'-r o s

La copia ® el dup!icada del fdrmu!ario‘:de Inspeccion "éalizaﬂav ébe i
encargado del barco el'dia de'la inspeceidn, Es impartante qu
de los formularios de las inspecciones reallzadas, especialmente para poder revisar e
implementar las medidas correctivas dejadas por el inspector, cuando dste sea el caso, v
poderles dar’cumplimiento en los plazos establétitos; también para disponer de los
registros de las inspecciones oficiales realizadas por Ja UNR/MAGA. y.para que astén
disponibles a los inspectores en el momento de realizar otras inspecciones: Los batcos
deben congservar en sus archivos fas” copias de los formularios de fas.inspecciones
realizadas por lo menos de los dos ultimos afios.

. CRONOGRAMA DE INSPECC!DNES

La UNR/MAGA debe elaborar en enero de cada afio un cronograma de mspecclones
oficiales a los barcos pesqueres y ‘Barcos congeladores que se encuentren en operacion
durante las fechas de inspeccidn, respetando las-frecuendias de mspeccuon descritas en
el numeral 3.de este Manual de Procedimientos.

10. REVISION DELAS INSPECCIONES REALIZADAS Y SUPERVIS!ON IN sITY
DE LAS INSPECCIONES QUE SE RE’ALIZAN S .

inspecdén realizada debe serrrevlsado ;iorw _ios“inspe;tvqres
de la UNR/MAGA evaluar y. verificar el grado,. de desempefio: del. inspector. que
realizo la inspeccion. A 10 % de las inspecciones efectuadas - .deben-ser
supervisadas | durante su reafizacion porgl jefe de los inspectores de la UNR/MAGA con el
propdsito de mantenér [a calidad vy la estandarizacién de las mismas.

Cada formulari

11, ACT UAI.!ZACION DEL MANUAL DE PROCEDIMIENTOS

El pmsente Manual de Procedlmlentos debe a&uaﬂzarse eacuefda a las necesidades de
cambios que.puedan sufrir las Inspéctionés de Inoctidad de alimentos debido a los
avances en Ia tecrologla, en la ciencia o en la metodologia de inspeccion.

autorizada por

La actualizacién del presente Manuat Procedlmlentcs debe ser elaborada o
la UNR/MAGA. . .

12, ANEXO '

12.1. Formulario de Inspeccién de Inoculdad de

Guatemnala, MARTES.25 de noviembre 2008 (
%o, Corraiativo ‘
0302 gapet: G I L
isros dn controt e plos: : s [] v L)
2.39,{Sa utilizan HMEAS.0 cebaderos pars roedores: St E»—J it preeell
. s [ ] om []

Observaciones:

ESTRUCTORA ¥ EQUIPAMIENTO DE BARCOS PESQUEROS QUE CONSERVAN PRODUCTOS FRESCOS DURANTE:
MAS DE 24 HORAS

3.4, |tispone o Godega de equiny para conservar los protutos @ temperatums entre 3 y 3 °C S
3.2, [Estin las bodegas separsdas de fa sala de méquings por ditsiones seltadas e imparmeables s E:] "
para avitar la contaminacién de fos productos: @
encuentra In bodeqa impin: s [ w
vita en fas bodenes ¢ contacts, del aaus e fsion del islo con ks productos; s [ w
| 2.5 [Tiene ta bodeqa un Yecrnsmetro para el contrl dugrwm.a s Lt
3,6, Medir y redistrar Ja tamperatura del aroducto, P p— °c
3.7, [Otservaciones: e

ESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO DE BARCOS CONGELADORES

4.2, [Digpone 1a bodega de Wpo e congalacidn con ta suficiente potentda para reducir ) l:ml [§ l_]
rigidamente la temperatura def protuctd 4 ~18 °C: ) 5! L Mo {

4.2. |Dispone 1a o para alcanzar ung K " ;?:c{%octv‘daz-vc: - s o [‘ ;1

4.3 [Dispone T Seddga de (n dispositvo de reqn#lo de ' 4 'situado en un Jugar de [ o
TAcH visibifigad: st No ._._’

4.4 Medir y mﬂrmmwwﬁ A products atmacensdo en Ja bodeqa ! ——

4.5 [Tt Ta bodega separada de fo sala de maquings por divisiones Impenmeables para B (“:3 B
evitar ta contamiracion dt los procuctos: sL Ho g

4.6 {Dbservaciones: - . (

Alimentos a Barcos Pesqueros y  Barcos
Congeladoves . i P
STERIO, or:namcvm:m GANADERIA vmmr»ncv’w 9 N : :
m“ DAD DE Nouw.s ¥ REGUIACI 5.1, [Eata la bodeqa y los peciplentes para los productos limpios y en buen estado de s r:]
DE L i
7a. avenida 12 - 49 zons 13, Guatamala, Gutiod - PR '
TakHonod 2413 « 7000, 2413 - 7484 5.2, [Esta la bodega v los recp! tibres do s {‘—'l
T o aquas de! Brenaje: ‘o . o
. PR e .83, | Jﬁn Iﬁmu%Jmmvsﬁ_cmmM&Mﬂmerm s LJ
FORMULARIO DE TNSPECCION BE INOCUEDAD b : — s [
Y BARCOS CONGELADORES ade A8 - Ew}
. A o . e il §i . J
* ‘ RIS ;.. . IFORMACION GE 3 mﬁmmmmm pen S L
- - t— B 5.7, Slseevlsmuprowmsaborda,serealhbazevmcesohigiévmmmﬂesdw.mm B s :]
engl progductn de sanom v residung Mmmnm i
utilita para [avar (os producgos: -, :Aqua poteble ; :] : Awadémr\ 3 m
.'. 9. {Tiempo pmm-dlo énhe fa descarga del producto en la futierta, fa satmuesa v sl .
: d { en {o bodega dof barco e Minutos
' 510, Jwira il gn f frodce: s o Ej
12, sttty T . eltened - P T . " agia pozsble
Tipo 3 manejo del- = a “Eviscerado” - ¢ tabezado - Filgtendo. |- Fi 2, abmgﬁgﬁs i
1.8, |prosucta: eneo [ i . o[ e o [} - E:]_ . Se raaiiza favado y desin retlp!cﬂlas, canasms s add 2 pfoducto o
9. rooce on Congetads |, ). o[z | Reftigarado ] wwo [:‘:] utenstlios* 1L j

z“ B esmummvmummmmoo!mnos PESQUEROS 'rsmeas CONGELADORES

A .Nler;&

Fibra de widrio D
2.2 |Material de og_mstmctwn de la bodega:

Firadevidio [ ]

o)

s e} matevis 0 b cobierta resistete 8 f8.qontttm:
2 gwmmmmmﬂ' 5

A!mme

6

M%M}MMMMM
. {Existe. algt)m

de control ﬂe lasawu del

Si

In hume, dmsd, aceite, 0 grmsa:
2:48. [Funrte de agus que entra eormmmnmwvﬂ\mnr B

MEDIDAS CORRECTIVAS Y PLAZOS DE CUMPLIMIENTO

6. {5
limplez,
tonica:

. {se eataran Jas medidas indien 18,4




-8 Guatemala, MARTES 25 de noviembre 2008 _DIARIO.de CENTROAMERICA NOMERO 68 | _
Ficaso de ocumplients; iy 2 ragtn: periodo del afic dos ‘mil ocho  (2008), por el mom';w d? TRECE uu.Lo':E;'
) WWLQUWQ EXACTOS (q.n.soo.om.oo). ycwoonnensonluf

K fon pAazns d

T Mediday

ato de la i »

anterior;
: e e3ta iny

NOMBRE Y FIRMA Dﬁl. RESFONSABLE DEL BARCO QUIEN

) >,.delacmtzm6nPolineadalaRopubiiea.1 3, 10 11 incisos 1, 2y7T: 64y66
40-94 del Congreso de la

8.1
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